
สวนผสม

1. ทอด ไกทอดคาราอาเกะ สไตลญี่ปุน ดวยน้ำมันทวม จนสีเหลืองทอง แลวพักสะเด็ดน้ำมันไว

2. ตั้งกระทะ ผัดหัวหอม พริกแหง และกระเทียม ปรุงรสดวยน้ำมันหอย ทาคูมิ-อายิ โชยุญี่ปุน

   น้ำซุป และน้ำตาลทราย จากนั้นเติมน้ำเปลา และนำไกคาราอาเกะลงไปคลุก ตามดวยเม็ดมะมวงหิมพานตอบ

3. ปดไฟแลวใสตนหอมลงไปคลุกเคลา จัดจานพรอมเสิรฟ

วิธีทำซอส

•  ไกทอดคาราอาเกะ สไตลญี่ปุน

•  เม็ดมะมวงหิมพานตอบ

•  ตนหอมหั่นทอน

•  พริกแหงเม็ดใหญหั่นทอน

•  น้ำมันหอย

•  ทาคูมิ-อายิ โชยุญี่ปุน

•  น้ำซุป

•  น้ำตาลทราย

•  กระเทียมจีนหั่น

•  น้ำเปลา

กรัม
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ไกทอดคาราอาเกะ

สไตลญี่ปุน

Japanese Style

Crispy Fried

Chicken

สินคาของเรา

ทาคูมิ-อายิ 

โชยุญี่ปุน

Takumi-Aji 

Shoyu I Pun


