
สวนผสม

1. โขลกกระเทียม พริกไทย และรากผักชีจนละเอียด จากนั้นนำไปผสมกับหมูสับ คลุกเคลาใหเขากัน

   แลวหมักทิ้งไว 15-20 นาที

2. นำกะหล่ำปลีไปลวกในน้ำรอน แลววางหมูหมักที่ปริมาณพอเหมาะลงบนกะหล่ำปลี มวนเปนคำๆ

   จากนั้นผูกดวยตนหอมลวกน้ำ

3. ใสน้ำในหมอโดยตั้งบนไฟปานกลาง เม�อน้ำเดือด ใส รสดี รสหมู ตามดวยกะหล่ำปลีหมูมวน

   ตมจนหมูสุก

4. ปดไฟตักใสถวย โรยหนาดวยผักชี และตนหอมสำหรับตกแตง

วิธีทำ

•  หมูสับติดมัน

•  กะหล่ำปลีขนาดกลาง

•  ตนหอมซอย

•  กระเทียม

•  พริกไทย

•  รากผักชี

•  น้ำเปลา

•  รสดี รสหมู

•  ผักชีสำหรับตกแตง

•  ตนหอมสำหรับผูก
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กรัม
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ชอนโตะ

ชอนชา

ชอนชา

ชอนชา

ลิตร

ชอนโตะ

แกงจืดกะหล่ำปลีมวน

รสดี รสหมู

RosDee 

Pork Flavour

สินคาของเรา


