
สวนผสม

1. ปนเนื้อกุงกับมันหมูรวมกันจนละเอียด แลวนำไปแชแข็งจนเย็นจัด ประมาณ 10-15 นาที

   เพ�อใหสวนผสมไมเหลวจะไดปนงาย

2. ใสรากผักชี กระเทียม พริกไทย โขลกใหละเอียด ตามดวย รสดี รสไก  และน้ำมันงา ตอกไข ใสลงไป

   แลวนวดจนเหนียวเขากันดี

3. ปนสวนผสมเปนกอนกลมแบน (ทาน้ำมันบนจานเพ�อไม ใหติดจาน) แลวนำไปนิ่ง 10 นาที ในน้ำเดือดจัด

4. นำทอดมันกุงออกมาคลุกกับ รสดีเมนู แปงชุบทอดปรุงรสสำเร็จ รสตนตำรับ ไขไก

   และเกล็ดขนมปงจนทั่ว

5. ใสน้ำมันลงในกระทะ นำทอดมันกุงไปทอดดวยไฟออนจนสุก ตักขึ้นสะเด็ดน้ำมัน

   เสิรฟพรอมน้ำจิ้มบวย

วิธีทำ

•  กุงสดปอกเปลือกผาหลัง

•  มันหมู

•  รสดีเมนู แปงชุบทอดปรุงรสสำเร็จ รสตนตำรับ

•  รสดี รสไก

•  รากผักชี 

•  กระเทียม 

•  พริกไทยโขลกละเอียด

•  น้ำมันงา

•  เกล็ดขนมปงปน

•  น้ำมันสำหรับทอด

•  ไขไก

•  น้ำจิ้มบวย
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RosDee menu 

Crispy Flour 

Original Flavor

สินคาของเรา

รสดี รสไก

RosDee

Chicken Flavour


