
สวนผสม

1. ผสม รสดีเมนู แปงชุบทอดปรุงรสสำเร็จ รสเผ็ดรอน น้ำ โคชูจัง และงาคั่วเขาดวยกัน

2. ตั้งกระทะ ใสน้ำมันเล็กนอย นำ ลงทอดประมาณ 1 นาที

3. เติมน้ำเปลาลงในกระทะเล็กนอย ประมาณครึ่งตัวเกี๊ยวซา จากนั้นเอาฝาปดไวเพ�ออบเกี๊ยวซาดานบนใหนุม

4. เม�อน้ำเริ่มแหง หรี่ ไฟเบา เปดฝาออก รอจนเกี๊ยวซาเกรียมเล็กนอย นำออกมาพักไว

5. ตั้งกระทะใหรอน ใสน้ำมันเล็กนอย แลวเทแปงที่ผสมไวลงบนกระทะ

6. จัดเรียง เกี๊ยวซาตนตำรับญี่ปุน (ไก) 13 กรัม 60 ชิ้น ลงบนแปงใหสวยงาม รอใหแปงสุก กรอบ

   เปนสีน้ำตาล

7. จัดใสภาชนะ โรยดวยตนหอมญี่ปุน เสิรฟพรอม ซอสเกี๊ยวซา

วิธีทำ

•  เกี๊ยวซาตนตำรับญี่ปุน (ไก) 13 กรัม 60 ชิ้น

•  รสดีเมนู แปงชุบทอดปรุงรสสำเร็จ รสเผ็ดรอน

•  น้ำเปลา สำหรับผสมแปง 

•  โคชูจัง 

•  งาขาว หรือ งาดำ 

•  ซอสเกี๊ยวซา

•  ตนหอมญี่ปุน สำหรับตกแตง

เกี๊ยวซาชุบเกล็ดเผ็ดรอน

สินคาของเรา
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เกี๊ยวซาตนตำรับญี่ปุน (ไก)

13 กรัม 60 ชิ้น

Krispy Crisp Gyoza (Chicken)

13 กรัม 60 ชิ้น

ซอสเกี๊ยวซา

Gyoza No Tare

รสดีเมนู แปงชุบทอด

ปรุงสำเร็จ

รสเผ็ดรอน

RosDee menu

Crispy Flour

Hot&Spicy Flavor


