
•  น้ำเปลา

•  รสดีเมนู น้ำยำ

•  พริกขี้หนูสวนสีเขียว

•  กระเทียมสับละเอียด

•  ผักชี

น้ำจิ้มซีฟูด
สินคาของเรา

2 1/2

5

6-7

ถวยตวง

ซอง

เม็ด

1/2 ถวยตวง + 2 ชอนโตะ

4 ชอนโตะ

รสดีเมนู

น้ำยำ

RosDee menu

Yum Woon Sen 

สวนผสม

วิธีทำ

1. ใสน้ำเปลา รสดีเมนู น้ำยำ ผักชี กระเทียมสับละเอียด และพริกขี้หนูสวนสีเขียว ลงไปในเคร�องปน

2. ปนสวนผสมทุกอยางใหเขากันจนละเอียด

3. สามารถปรับระดับความเปรี้ยวหรือความเค็มเพิ่มไดตามชอบ และพรอมจัดเสิรฟ

•  หากตองการกลิ่นและรสชาติของกระเทียมที่เผ็ดหอมขึ้น ใหเปลี่ยนไปใชกระเทียมไทย

•  ผักชีสามารถใชไดทั้งสวนของราก และ ใบ เพ�อใหไดกลิ่นหอมและสีสันที่สวย

•  สามารถเก็บในภาชนะปดสนิท ในอุณหภูมิ 1-5 °C  ไดนานประมาณ 3 วัน 
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